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Waltrauds Waldgefliister |
Wildkrauterkéchin ~~ Wal- @&
traud Witteler nutzt in ihrem
neuen Kochbuch den
Eigengeschmack der ver-
schiedenen Pilze und die
unterschiedlichen Eigen- &
arten beim Garen. Die Re-

zepte sind in die Kapitel
Markt-, Wald- und Zucht-
pilze unterteilt. So kénnen das ganze Jahr
Uber Gerichte wie Krautwicke! mit Pfifferling-
Fullung, Perlpilz-Lasagne und geftillte
Champignons zubereitet werden. Mit Zucht-
" pilzen, wie zum Beispiel Mu-Err-Pilzen oder
Reisstrohpilzen werden auch exotische Ge-
richte gekocht. Jede Pilzart wird in einem
Kasten erklart. Ein Foto des Schwammerlsin
der Rohform erleichtert den Kauf oder das
Sammeln. Auch das fertige Gericht ist bei.
jedem Rezept als groBes Foto mit abgebil-
det. Das 175-seitige Kochbuch mit festem
Einband istim Buch- und Kunstverlag Ober-
pfalz erschienen. Preis 19,90 Euro , ISBN-NT.
978-3-95587-069-0 — red




